


Menu A

Nochebuena. Nochevieja .Rescén

MACARON DE FOIE
TARTALETA DE GUACAMOLE CON MAHONESA DE TOMATE SECO
TARTALETA DE HUMMUS Y BERENJENA
CUCHARITA DE PULPO CON PARMENTIER
BOCADITOS PAN BAO DE CONFIT DE PATO Y DE RABO DE TORO
CUCHARITA DE CANELON DE TRUFA Y BOLETUS
CUCHARITA DE CANELON DE CARABINERO Y MARISCO

Platos Principales

SOLOMILLO IBERICO CON SALSA DE MOSTAZA Y MIEL
BACALAO CON MAYONESA DE PERA AL GRILL
CARRILLADA ESTOFADA AL VINO TINTO CON SETAS
MERLUZA CON GAMBAS Y ALMEJAS Y SALSA DE VINO BLANCO

POSTRE

TARTA SACHER
TIRAMISU
TORRIJA AL TURRON

IVA INCLUIDO




Menu B

Nochebuena. Nochevieja .Rescén

MACARON DE FOIE
TARTALETA DE GUACAMOLE CON MAHONESA DE TOMATE SECO
TARTALETA DE HUMMUS Y BERENJENA
CUCHARITA DE PULPO CON PARMENTIER
BOCADITOS PAN BAO DE CONFIT DE PATO Y DE RABO DE TORO
CUCHARITA DE CANELON DE TRUFA Y BOLETUS
CUCHARITA DE CANELON DE CARABINERO Y MARISCO

Platos Principales

COCHINILLO CARAMELIZADO CON COMPOTA DE MANZANA
SALMON CON SALSA DE CIiTRICOS

POSTRE

TARTA SACHER
TIRAMISU
TORRIJA AL TURRON

IVA INCLUIDO




Menu C

Nochebuena. Nochevieja .Rescén

MACARON DE FOIE
TARTALETA DE GUACAMOLE CON MAHONESA DE TOMATE SECO
TARTALETA DE HUMMUS Y BERENJENA
CUCHARITA DE PULPO CON PARMENTIER
BOCADITOS PAN BAO DE CONFIT DE PATO Y DE RABO DE TORO
CUCHARITA DE CANELON DE TRUFA Y BOLETUS
CUCHARITA DE CANELON DE CARABINERO Y MARISCO

Plato Principal

PALETILLA DE CORDERO LECHAL ASADA CON PATATAS PANADERA

POSTRE

TARTA SACHER
TIRAMISU
TORRIJA AL TURRON

IVA INCLUIDO
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o Nochebuena. Nochevieja .Rescén

TARTALETA DE GUACAMOLE CON MAHONESA DE TOMATE SECO
TARTALETA DE HUMMUS Y BERENJENA

TRIANGULO DE HOJALDRE DE ESPINACAS Y BECHAMEL

Platos Principales

CREMA DE CALABAZA CON SESAMO

MUSSAKA DE BERENJENA RELLENA DE VERDURAS

POSTRE

CARROT CAKE
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Aperitivos

MINI PIZZA MARGARITA CON JAMON
MINI CROQUETAS

RAVIOLI EMPANADO RELLENO DE TOMATE

Plato Principal

HAMBURGUESA DE VACUNO CON BACON Y PATATAS

POSTRE

TARTA SACHER

IVA INCLUIDO
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iISirve tu menu!
Y que tuw mesa se lene de delicias

RECOGE TUS MENUS lil

Escoge el espacio V.Miravete que mas cerca tengas para
recoger tus menus y corre a preparar la mesa

@1 HORA DE LA PREPARACION

Coge esa bandeja que guardamos para las ocasiones especiales y
coloca los aperitivos con gusto

PLATOS PRINCIPALES W

Abre el envase del plato principal, emplatalo en el plato que se va a
servir y directo al microondas.

*Nuestra conseje: Si sais muches, coloca todss les plates principales juntss (fuera del envase y ’
todss del misme tips) en una bandeja de herne y una vey templads. celscals en la vajille que tengas l J

L

W - o

preparada.

POSTRE

Saca del envase el postre y colécalo en el plato en el que te lo vayas
a comer

Y ahora...

jDispruta de tw mend!

Liempos de preparacién
8 min @ 180°
3 min. a media petencia




PINCHA AQUI PARA
RESERVAR TUS MENUS

@ 964 213844 (&) 651 640 506 (solo whatsapp) @cateringv.miravete


https://wa.me/message/J5X5WUIVZPGHG1
https://wa.me/message/J5X5WUIVZPGHG1
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Este ano, queremaos
agradecértelo y presentando
este folleto disfrutaras de un

10% dto. en tu Roscon de

Reyes




